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Bialystok, dnia 08.04.2026 1.
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest wynajem sali konferencyjnej wraz z ushugg cateringowa w
ramach konferencji pn.: ,,Efektywnos¢ energetyczna w Gminie” w ramach Projektu ,,Projekt
Doradztwa Energetycznego” finansowanego w ramach w ramach Programu Fundusze
Europejskie na Infrastrukture, Klimat, Srodowisko 2021-2027.

Wymagania w zwiazku z realizacja zamdwienia:

Miejsce realizacji ustugi: Miasto Biatystok
Termin 29.04.2026 r. w godzinach 9:30 — 14:30
Ilo$¢ osdb: minimum 50 uczestnikow

A. Sala konferencyjna:

1. Sala konferencyjna powinna:

a) by¢ dostosowana pod wzgledem powierzchni 1 wyposazenia do grupy osob
liczacej do 100 osob,

b) by¢ wyposazona w sprzet multimedialny: rzutnik multimedialny, ekran, zestaw
nagtasniajacy, min. 2 mikrofony,

c¢) mie¢ mozliwos¢ podigczenia sprzetu do sieci elektrycznej (gniazdka,
przedtuzacze), bezprzewodowy dostep do Internetu,

d) zosta¢ udostgpniona co najmniej 60 minut przed planowanym rozpoczg¢ciem
wydarzenia,

e) by¢ wyposazona w o$wietlenie, spelnia¢ wymogi p.poz. i BHP,

f) posiada¢ mozliwos¢ zapewnienia odpowiedniej 1 regulowanej temperatury
(klimatyzacja / ogrzewanie).

B. Usluga cateringowa:

1. Ushuga cateringowa powinna zawierac:
a) Ciagly serwis kawowy dostepny podczas catego spotkania (9:30 — 14:30):

e kawa z ekspresu — bez ograniczen,
e herbata — bez ograniczen,
e dodatki typu cukier, mleko, cytryna itp. bez ograniczen ilosciowych,
e woda mineralna gazowana i niegazowana w opakowaniach typu PET

0 poj. 500ml (500ml/os.),
e soki: 2 rodzaje,
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b) Przekaski stodkie — serwowane od godziny 9:30:
Zestaw stodkosci obejmujacy: ciasta, owoce, desery w stoiczkach, mini desery.

c) Przekaski zimne — serwowane od godziny 11:00:
Przekaski typu finger-food w iloéci 5 sztuk na osobe.

2. Przygotowanie ustugi powinno obejmowac m.in.:

a) obstuge kelnerskg wydarzenia,

b) przygotowanie bufetow,

c) zapewnienie stolikéw koktajlowych,

d) zapewnienie odpowiedniej ilo$ci porcelanowej zastawy stotowej, sztu¢coOw i
szkta do serwowania,

e) zapewnienie serwetek stotowych w serwetnikach,

f) utrzymanie czystosci,

g) sprzatanie po wykonanej ustudze.

3. Wykonawca odpowiada za estetyczny sposdb serwowania positkow.
Wykonawca nie dopuszcza serwowania positkéw w naczyniach jednorazowych.

5. Szczegdtowe menu positkow, zostanie uzgodnione z Zamawiajagcym na podstawie
propozycji przedstawionych przez Wykonawce.

6. Wykonawca zapewni najwyzsza jakos¢ dostarczanych produktow i ustug sktadajacych
si¢ na przedmiot zamoéwienia. Produkty zostang podane w sposob estetyczny, z
wykorzystaniem akcesoriow jednorodnych, bez brakow, uszkodzen i zabrudzen, tj.:
platerowanych sztuécoOw, porcelanowego Iub ceramicznego serwisu, serwetek
papierowych i materialowych, obruséw materiatowych — niesyntetycznych, gladkich
bez potysku. Wykonawca dotozy nalezytej staranno$ci przy wykonaniu przedmiotu
zamoOwienia. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania stoldéw w sposéb
uzgodniony z Zamawiajacym.

7. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia na swoj koszt i ryzyko wilasciwego
transportu zywnoS$ci, zgodnie z obowigzujagcymi w tym zakresie przepisami
sanitarnymi.

8. Wykonawca zapewni, ze wszystkie positki beda S$wieze, przyrzadzone w dniu
$wiadczenia ustugi, beda charakteryzowac si¢ wysoka jakoScia w odniesieniu do
uzytych sktadnikow oraz estetyka podania, produkty maja by¢ w okresie przydatnosci
do spozycia.

9. Zamawiajacy wymaga, aby co najmniej jedno z dan w serwowanym menu miato
charakter wegetarianski.

10. Wymaga si¢, aby wszystkie czynnosci wykonywane byly zgodnie z powszechnie
obowigzujagcymi przepisami w tym zakresie oraz najlepsza praktyka i normami
przyjetymi do tego rodzaju ustug.

11. Nie dopuszcza si¢ uktadania finger-food’6w 1 deserow pietrowo, tj. jedno na drugim,
potrawy muszg by¢ utozone w taki sposdb, aby byly tatwo dostepne oraz odpowiednio
1 estetycznie wyeksponowane.

12. Wykonawca gwarantuje, ze wszystkie osoby przygotowujace positki i zapewniajgce
bezposrednig obstuge kelnerskg posiadajg aktualne badania lekarskie, w tym aktualng
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ksigzeczke sanitarno-epidemiologiczng oraz sg przeszkolone z zakresu bezpieczenstwa
1 higieny pracy

13. Wszystkie oferowane produkty i opakowania, muszg spetnia¢ wymogi Gtoéwnego
Inspektoratu Sanitarnego i obowigzujgce normy jakosci zywieniowej (opakowania z
atestem Narodowego Instytutu Zdrowia Publicznego Panstwowego Zaktadu Higieny tj.
przystosowane do kontaktu z zywnoscia).
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